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RESUMEN

Microbióloga de Alimentos, técnico en gestión y control de calidad con vasta experiencia en Gestión y Control de Calidad en Industrias Alimentarias. Amplio manejo de normativas, BMP, sistemas de calidad HCCP y FSSC 22.000
EXPERIENCIA PROFESIONAL

DUAS RODAS CHILE.                                                                                              2012 a la fecha        

Elaboradora de sabores, condimentos, aditivos, colores y salsas entre otros.

Coordinadora de Control de Calidad

Encargada de coordinar las distintas tareas diarias en el área de control de calidad, supervisar la realización de  análisis físico, químicos y microbiológicos para productos terminados y materias primas, verificación de los certificados de análisis enviados a clientes, validación de proveedores alternativos de materias primas, coordinación de recuperación de productos rechazados, resolución de no conformidades, tanto internas como externas, organizando visitas a terreno para ofrecer asesoría técnica cuando el cliente lo necesite, creación de procedimientos de laboratorios e implementación de nuevas metodologías de análisis
Formo parte activa del equipo HACCP, para el mantenimiento del sistema y en la implementación de la norma FSSC 22.000.

DUAS RODAS CHILE.                                                                                              2010 - 2012        
Elaboradora de Aromas, condimentos, aditivos, colores y salsas entre otros.
Analista de Control de Calidad
Encargada de realizar análisis físicos, químicos, y microbiológicos a productos terminados y materias primas, realizar inspección a proveedores alternativos, monitoreo microbiológico de ambiente, superficie y manos de colaboradores, Confección de certificado de análisis para clientes, inspección del ingreso de materias primas.
CÁPSULAS METALCO CHILE.                                                                              2009 - 2010
Elaboradora de Cápsulas para las botellas de vino.
Encargada de Control de Calidad y Producción 

Encargada de desarrollar la coordinación de la producción, indicando al personal los tipos y cantidades de materiales a utilizar, y el orden de prioridades en las que se deben producir. Paralelamente a estas tareas controlar las mermas arrojadas por cada una de las máquinas.

En el área de calidad mi labor fue verificar que los controles se estén realizando en cada proceso y sobre todo en el producto terminado.

Llevar el manejo de reclamos y rechazos, buscando la pronta solución tanto para el cliente como para la empresa a cada problema. 

LAFITTE CHILE.                                                                                                          2004 - 2009
Elaboradora de Tapones de Corchos para botellas de vinos
Encargada de Control de Calidad 

Encargada de desarrollar la coordinación de la producción, asegurando un buen resultado en cada una de las etapas.

Verificar con análisis físicos, químicos, y Microbiológicos, que el producto terminado este en óptimas condiciones de ser utilizado. 

Mantener una buena relación cliente - proveedor, organizando visitas a terreno, y asesorando en distintos aspectos.

Además participe en la implementación de la norma ISO 9001- 2008.   

LAFITTE CHILE.                                                                                                          2004 - 2009

Elaboradora de Tapones de Corchos para botellas de vinos

Práctica profesional, Asistente de Laboratorio 

Encargada de preparar muestras y desarrollo de análisis físicos y químicos de los productos.                         

                                
EDUCACIÓN Y FORMACIÓN

Título: “Técnico en Gestión y Control de calidad”                                                 Noviembre 2012
Carrera: “Gestión y Control de Calidad”                                                                              2010-2011

Instituto profesional INACAP      
Título: “Técnico en Microbiología Ind. De Alimentos”                                          Noviembre 2008

Carrera: “Microbiología Industrial de Alimentos”                                                        2005-2007

Instituto profesional INACAP  

Título: “Técnico en Laboratorio Químico”                                                            Noviembre  2004

Educación Media Técnico Profesional                                                                        2000-2003

Liceo Industrial Benjamín Dávila Larraín
CURSOS

· Curo “Implementación de un sistema de prevención y control de alérgenos”

GCL Capacita                                                                                                       Jul. 2014

· Seminario “Prevención y detección de micotoxinas”, GLC Capacita.                Oct. 2013

· Curso “Interpretación y aplicación FSSC 22.000”, DQS.                                   Jun. 2013

· Curso “Implementación HACCP-NCh 2861:2004”, GCL Capacita                   Jun. 2013
· Curso “Auditor Interno Sistema HACCP”, GLC Capacita.                                Nov. 2011
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